
   

 

Nu söker vi en 
kökschef! 
 

Vreta Kloster Golfklubb – Mer än bara en 
arbetsplats, det är en livsstil. 

Vår vision är en plats där vardagen kliver 
åt sidan och något annat tar vid. Vi vill att 
vår klubb och restaurang är mer än bara 
en arbetsplats, vi vill bygga en känsla. En 
plats som du vill komma tillbaka till, om 
och om igen. 

Hos oss får du vara en del av ett 
passionerat team som drivs av lekfullhet 
och professionalism.  

Det är här vi skapar stamgäster och stolta 
medarbetare. 

Låter detta som något för dig?  

Då är du varmt välkommen till klubben 
och att läsa vidare! 

 

 

 

 

 

Om rollen som 
Kökschef/kock 

Du får möjligheten att vara kreativ i 
ledarskapet av vårt köksteam och i 
utvecklingen av våra menyer. Vi strävar 
alltid efter att överträffa våra gästers 
förväntningar och för att lyckas med det, 
behövs en Kökschef/kock som inte bara är 
tekniskt skicklig utan även en 
inspirerande ledare. 

I det dagliga arbetet är givetvis var och en i 
vårt team på den plats de trivs bäst och där 
de har allra störst kompetens. Men 
samtidigt jobbar vi alla tillsammans och 
hjälper varandra när det behövs. 

Delar du intresset för människor och 
upplevelser, då är du helt rätt för oss. 

Med din ledarerfarenhet bygger och leder 
du ditt team framåt. Genom ditt nära 
ledarskap ser du och tar tillvara på allas 
olika styrkor.  

Du ingår i klubbens ledningsgrupp. 

 

 



 
 

 

Vem är du? 

Du är en passionerad och erfaren kökschef 
som älskar utmaningen att överträffa 
gästernas förväntningar med innovativa 
smakupplevelser.  

Du har erfarenhet av att leda köksteam 
och har god förståelse för både kostnader 
och utveckling. Flexibilitet, kreativitet och 
ett starkt ledarskap är nyckeln till 
framgång i denna roll. 

 

Anställningsform: 100% Tillsvidare, 
arbetstider innefattar ett fåtal kvällar, 
helger och vardagar 

Tillträde och lön: Tillträde och lön enligt 
överenskommelse. 

Dina arbetsuppgifter: 

• Ansvarig för hela kökets dagliga 
drift och personal. 

• Skapa, planera och implementera 
menyer. 

• Säkerställa att alla rätter möter 
högsta standard av kvalitet och 
presentation. 

• Genomföra kostnadseffektiv 
köksdrift. 

• Rekrytera, handleda och 
vidareutbilda kökspersonal. 

 

 

 

 

Vi går igenom ansökningarna löpande.  

Sista ansökningsdatum är 30 september 
2025. 
Läs om klubben på vår webbsida. 

 

Hos oss får du en säker anställning, 
friskvårdsbidrag samt härliga kollegor! 

Vreta Kloster GK är kollektivanslutna. 

 

Ansökan mejlas till: 
anders.svensson@vkgk.se 

Med vänlig hälsning, 

Anders Svensson 
Klubbchef 
Vreta Kloster GK 

Tel: +46 70 814 47 98 

https://www.vkgk.se/
mailto:anders.svensson@vkgk.se

